
2009/2010

Presseinformation

Eine gemeinsame Aktion des Bundesverbandes 
der Energie und Wasserwirtschaft e. V. mit 
dem Verband der Köche Deutschlands e. V. 
unter der Schirmherrschaft von Clemens Fritz, 
Fußballnationalspieler

Datum:

12.02.10

Regionalfinalisten liefern sich "heißes" Kochgefecht

Regelschule "Georg Kresse" aus Zeulenroda-Triebes feiert Triumpf

Trotz winterlicher Temperaturen am gestrigen Nachmittag, lieferten sich die vier besten
Schülerkochteams aus dem Raum Gera einen "heißen" Kampf in der Küche der ProTeGe
GmbH in Greiz. Zur Regionalmeisterschaft beim Bundeswettbewerb 13. ERDGASPOKAL der
Schülerköche® prutzelten, rührten und würzten die fleißigen Weißmützen was das Zeug
hielt. 

In einem spannenden Kopf-an-Kopf-Rennen hatte am Ende die Patenschule der E.ON
Thüringer Energie, die Staatliche Regelschule "Georg Kresse" aus Zeulenroda-Triebes die Nase
knapp vorn. Mit ihrem Menü "60 Jahre Deutschland – Alt trifft Neu" traf das Vierergespann,
welches sich im letzten Jahr noch mit dem Vizemeistertitel bei der Regionalmeisterschaft
zufrieden geben musste, genau die Geschmacksnerven der Profijury. Den hoch verdienten
"Silberrang" erkochte sich die Staatliche Regelschule "Gotthold Ephraim Lessing" aus Greiz.
Und bei so viel genüsslichen Kochkreationen erreichten gleich zwei Jenaer Schulen den
dritten Platz – die Ganztagsschule "Maria Montessori" und die Staatliche Kooperative
Gesamtschule "Adolf Reichwein".

"Es ist wieder erstaunlich, auf welchem Niveau ihr diesen Wettbewerb durchgeführt habt. Bei
dem ein oder anderen Gericht könnte sich manch Auszubildender in der Facharbeiterprüfung
ein Beispiel nehmen", lobte Udo Heinze vom Regionalen Köcheverein Gera e. V. die jungen
Hobbyköche.

Sieben Kochgruppen hatten in drei Schulwettbewerben im Oktober und November 2009 die
drei besten Schülerkochteams für die Regionalmeisterschaft ausgekocht. Zwei Regional-
meister stehen bereits fest. Neben der "Georg Kresse" Regelschule aus Zeulenroda-Triebes 
hat sich bereits das Staatliche Regionale Förderzentrum Hildburghausen für das Thüringer
Landesfinale im Frühjahr qualifiziert. Der letzte Finalist wird am kommenden Montag im
Regionalfinale Erfurt erkocht.

Die Ergebnisse:

Platz:      1
Staatliche Regelschule "Georg Kresse", Zeulenroda-Triebes
Team:                           Linda Svarcova, Michelle Fischbach, Jacqueline Gill, Phillip Gerstenberger
Betreuer:                      Inge Marks
Patenunternehmen:   E.ON Thüringer Energie AG
 
Menü:                          60 Jahre Deutschland - Alt trifft Neu
Vorspeise:                    Nordsee südländisches Flair - Matjeshäckerle auf Zucchinischuppen mit 

Lemonschaum und Pumpernickelcroutons 
Hauptgang:                  Omas Krautwickel im 21. Jahrhundert - Gefüllte Wirsingroulade auf 

geschmolzenen Tomaten mit Meerrettich-Kartoffelrösti
Dessert:                       Bunte Vielfalt - Orangen-Quark-Mousse auf Himbeersauce mit Minzjoghurt
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Platz:      2
Staatliche Regelschule "Gotthold Ephraim Lessing", Greiz
Team:                           Olivia Notter, Joseph Mechold, Sissy Meier, Sindy Pfleger
Betreuer:                      Ina Neubert
Patenunternehmen:   Energieversorgung Greiz GmbH
 
Menü:                          800-Jahre Land der Vögte
Vorspeise:                    Marinierter Hering mit Toast 
Hauptgang:                  Krautwickel mit Kartoffeln
Dessert:                       Quarkkeulchen mit geschmortem Obst
 
 
Platz:      3
Ganztagsschule "Maria Montessori", Jena
Team:                           Sarah-Anne Werz, Nicole Kaiser, Marco Dietrich, Florian Lang
Betreuer:                      Sebastian Eberhardt
Patenunternehmen:   Stadtwerke Jena-Pößneck GmbH
 
Menü:                          Vom Wasser in die Luft
Vorspeise:                    Schwimmender Lachs - Weiße Tomatensuppe mit Lachsnocken 
Hauptgang:                  Hackfleischtraum - Hackfleischroulade auf Grillgemüse mit Wildreismischung
Dessert:                       Schwan im Grünen - Brandteigschwan auf Kiwispiegel
 
 
Platz:      3
Staatliche Kooperative Gesamtschule "Adolf Reichwein", Jena
Team:                           Josefine Roitzsch, Maximilian Pötters, Sophie Coriand, Pauline Kalauch
Betreuer:                      Frau Walluks
Patenunternehmen:   Stadtwerke Jena-Pößneck GmbH
 
Menü:                          Sinfonie in ROT
Vorspeise:                    Verführerischer Sonnenaufgang - Thunfisch im Tomatenmantel 
Hauptgang:                  Harmonie der Gegensätze - Exotischer Hackbraten im Paprikabett mit 

Rosmarinkartoffeln
Dessert:                       Rubine unter Schnee - Himbeergenuss mit Sahnequark
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